





KIRISH

Meva-sabzavotlar insonning mukammal oziglanishi uchun hayotty zarur
bo*lgan xilma-xil vitaminlar, mineral tuzlar, muattar ta"mli organik kislotalar hamda
hiziologik faol moddalarning asosiy manbaidir.

Ma'lumki, meva-sabzavot mahsulotlari muayyan mavsumda yetishtirtladi,
shuning uchun, bu mahsulotlami uzoq masofalarga tashish, saqlash, qavta ishlash
oqilona tashkil etilmasa. aholini yil bo'yi sabzavot bilan ta’minlash masalasi ancha
murakkablashadi.

Demak, qishlog xo‘jaligi mahsulotlarini saglash va dastlabki qayta ishlash
jarayonlarilarida qayta ishlashning innovatsion texnologiyalarini qo‘llash asosida
nafagat mamlakat aholisini, balki jahon bozoriga eksport va import qilish
imkoniyatlari tug‘iladi. Bunda meva-sabzavot mahsulotlarini tashqi bozorlarda sotish
hisobiga mamlakat valuta tushumining sezilarli gismi shakllanayotganligi ham sohani
tubdan isloh qilish va jadal rivojlantirishning ustuvorligidan dalolat beradi.

O‘zbekiston Respublikasi Prezidenti tomonidan sohani bozor munosabatlariga
o’tish jarayonida meva-sabzavotchilikni rivojlantirishga ustuvor yo'nalishlar sifatida
katta e’tibor qaratib kelmoqda. Jumladan,O*zbekiston Respublikasi Prezidentining
2018-yil 29-martdagi “O‘zbekiston Respublikasida meva-sabzavotchilikni jadal
rivojlantirishga doir qo'shimcha chora-tadbirlar to"g'risida™gi PF-5388 va 2019-yil
23-oktabrdagi “O‘zbekiston Respublikasi gishlog xo'jaligini rivojlantirishning 2020-
2030-yillarga mo‘ljallangan strategiyasini tasdiglash to*g'risida™gi PF-3853 sonli
farmonlari hamda 2018-yil 17-oktabrdagi “Meva-sabzavot mahsulotlarini tashqi
bozorlarga chiqarish samaradorligini oshirishga doir qo'shimcha chora-tadbirlar
10°g risida”gi PQ-3978, 2019-yil 14 martdagi “Meva-sabzavotchilik sohasida qishlog
¥o'jaligi kooperatsiyasini rivojlantirish chora-tadbirlari to*g'risida”gi PQ-4239
garorlarini keltirish mumkin.

Ma’lumki, meva-sabzavotami sovutish va veltilatsiyalash orqali uzog vaqt
saqlash hamda ozig—ovqat xavfsizligini ta’minlash keng ma’noga ega bo‘lib, deyarli
hamma meva-sabzavot mahsulotlari bir necha soatdan 8-oygacha saqlashni ko'zda
tutadi. Ammo saqlanayotgan davrda mahsulot tabily vaznining atigi bir foizga
kamayishini bartaraf etishning o‘zi ham bu mahsulotmi o'n ming tonnalab tejab golish
imkonini beradi. Shundan chigib ta’kidlash lozimki, meva va sabzavot mahsulotlarini
uzoq saqlash va gayta ishlash hozirgi kunning eng dolzarb muammolaridan bin
hisoblanadi. Mazkur kurs ishida talabalar mahsulotlami saglash va qayta ishlashda
saqlash tartibi, saglashda kechadigan jarayonlar va ularni boshqarish, saglagichlarda
samarali shamollatish hisobi, saqlagichning ventilatsiya quvurining hisobi hamda
shamollatgichni tanlash orqali 5410500~ Qishloq xo‘jaligi mahsulotlari saglash va
dastlabki ishlash texnologiyasi (mahsulot turlari bo*yicha) bakalavr ta’lim yo‘nalishi
talabalari va mutaxassislar o'zlarining nazariy bilimlarini mustahkamlashga yordam
beradi.




| KURS ISHINING DOLZARBLIGINI ASOSLASH

i vialigi mahsulotlarini saqlash va gayta lﬂhl_-"t-'?h_l'_(nrmnalanda olib
borila)?):ssl}f:q ablardan asosiy b oy dishiog
'ialigi mahsulotlarini o'z vaqtida yig'ib terib ncs noguc qiasdan saqes va qayt
?;irah mamlakatni aholi boshiga ozig-ovqat mahsylotlan ishlab chiqansh bo'yicha
r.iw:j ]z;ngan davlatlar darajasiga olib chigishga qaratilgan. _ ‘

Keyingi yillarda meva-sabzavot komplck.s:_ ‘ s:slm:nasnda Fan-lcxm_kq
taraqqiyotining yirik va kichik qayta ishlash korxonalarini Y'ﬁ!'%llsfh ular tarmoglarini
jadal kengaytirish, asosiy fondlar aktiv gismi Xissasming 0 s.:sh_n korxonalarni lurlf
ahamiyatga ega bo‘lgan asbob usluma_!ar. bilan thozlamsthl, xom nshyolum!
yigtishtirib olish, saqlash, sortlarga ajratish, va qayta ishlash jarayonlarini
mexanizatsiyalash va avtomatlashtirish singari yo'nalishlan tm'nvojlanmoqda.

Qishlog xo'jaligi mahsulotlarini  saqlash ombo‘rian va qayta ishlash
korxonalarining jihozlari bu mahsulotning yetishtirilishi va iste’'molchiga yetib
borishgacha bo*lgan bosqichlarda bevosita ishtirok etadigan mehnat vositasining bir
gismi bo'lib o*zida asosiy fondlaming aktiv qismini ifodalaydi.

Saglash omborlari va qayta ishlash korxonalarining oldida turgan vazlfalarn
hal etish, sanoatda ishlayotgan muhandis, texnolog va boshqa xodimlardan chuqur
nazarly bilim va ishlab chiqarish tajribasi, fan va texnikaning so‘ngi yutuglarini
mukmmal bilishni tagazo qiladi.

Meva va sabzavotlaming uzoq muddat saqlash uchun muhum shartlardan biri
saqlash xonasida mikroiglimni ta’'minlashdir.Meva sabzavotlami saqlash davrida
o‘zidan issighk ajralib chiqadi bu esa saqlash xonasidagi mahsulot uchun talab
etilgan mikroighmni o'zganishiga sabab bo°ladi, bu esa mahsulotm  sifatini
o*zgarishiga olib keladi. Shuning uchun mahsulotlarni saqlash jarayonida ventilatsiya
tizimini qo*llash maqsadga muofiq deb hisoblanadi.

Kurs ishining magsadi: Meva va sabzavotlarni saqlash jarayonida zarur
bo*ladigan ventilatsiya qurilmasini tanlash.

2. SAQLASHDA KECHADIGAN JARAYONLAR
VA ULARNI BOSHQARISH

_ Saqlagichda saglanadigan meva va sabzavotlami nam havo issigligining
;?“"'hm tez his Q‘h"&ﬁlﬂ qobilyatiga ega. Ko‘pincha meva va sabzavotlar
l.b"”dm,s‘m Sy nnqd:omm; yo'qolishi mahsulotni saqlashga yaroqgsiz holda
olib keladi va mahsulotni saqlashga yarogsiz holda olib keladi va mahsulot
tackibidagi moddalar almashimuvi buziladi.
Meva va sabzavotlami saqlash jarayonida uni yangi uzilgan holda saglab turish
talab qilinadi, lekin talab qilinadi. B b v Y
yo'l bilan erishilad;. Qihnadi. Bunda saglagich ichida mikro iqlim hosil gilish
ljadvalda meva va sabzavotlaming T v
havoning nisbiymmﬁ'i oo nqhshd:mdagxopﬂnmlhamm
km“ssmhﬂldl\'ﬁhm m‘ﬂﬂ. bundan tashqari mahsulotni yig‘ib olgandan
ut gancha past haroratda saglansa i i , I
: " saglanish vaqti shuncha ko'p uzayadi.
Shuning uchun sutni sog'ib olgandan so*ng tez sovutish talab gilinadi. Sut qanchalik
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darajada sovitilgan bolsa, zavodga yoki 1ste’'molchiga yetkazib be
haroratni saglab tunish talab qilinadi. Go'sht mahsulotlarini h
yuqgori sifatli holda ushl:-:}b tunsh uchun uni tez sovitish talab qilinadi. Saqlagich
kamerasidagi haroratni 1 °C dan 0°C oralig’ida ushlab turish uchun 0.5 m\s tezlikda
havo almashinuvi talab qilinadi. Go'shtnj sovitishga quyish uchun muskul va
suyaklar orasidagi harorat 0...4 "C oralig'ida bo‘lishi kerak

Sovitishda go'shining  saglanish  muddatini oshirish uchun  saqglagich
kamerasidagi haroratni ko‘proq pasaytirish talab qilinadi.

Yashikka solingan qo‘y go'shtini saglagichga qo‘yishdan oldin, saqlagich
kamerasidagi harorat-_.0 "C gacha yetkaziladi va 12-24 soat davomida sovitilib,
kichik saglagich kamerasiga yuboriladi_

Meva sabzavotlami saqlash sharti 1-jadvalda keltirilgan

rguncha shunday
am saqlash davrida

1 —jadval
No Mahsulotlar Meva sabzavotlarni saqglash sharti : i
Mahsulotlarni | Havoning
saqlash nisbiy namligi | Saqlash davri
harorati,"C %

1 | Kartoshka 2.4 90...95 300 sutkagacha
2 | Karam -1...0 90..95 240 sutkagacha
3 | lidiz mevalilar(sabzi, lavlagi) -1...0 90...95 300 sutkagacha
4 | Pomidor ko‘k 11...13 85...90 3...4 hafta
5 | Nimgizil ey 85...90 1 oygacha
6 | Qizl 0.5...1 85...90 2...4 haflagacha
7 | Nok 3 o 85...90 4...6 oy
8 | Uzum -1..0 85...90 1...6 oy
9 [ Danakli meva 0 90...95 1.4 hafta
10 | Limon 0...10 85...90 1.4 oy
11 | Apelsin 257 85...90 2...50y

Eslatib o*tamiz limon va apelsinning saqlash harorati uning yetilganlik darajasi
bilan belgilanadi.

Asosiy chorvachilik mahsulotlarini saglash davridagi sovitgich ichidagi harorat
2-jadvalda keltirilgan

2-jadval
Makisul Chorva mahsulotlami saglashdagi asosiy
o St ko’rsatgichlar
Saglash Havoning nisbiy ]
fonii’e | ramligise | | SMaebdan
1 | Yangi sut .3 80..85 23
2 | Margarin yog'i 4.5 75...85 1-15
3| Sovilgan go‘sht 2.5 85...90 10-20
4 | Sovutilgan qo‘y go*shti 1.0 85...90 4-5
5 | Tuxum Pt 85...90 20-30

Mahsulotlami saqlash davrida ulardan issiqlik ajralib chiqadi.Shuning uchun
kegingi bo*limda saqlagichlarda samarali shamollatishni hisoblash ishlari kelirilgan.
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3. SAQLAGICHLARDA SAMARALLI SHAMOLLATISHN] HISOBL. ASH
Issiqlik  chigaruvchi manba asosan  sotiladigan o i L
hisuh!anadi.{}o‘shimcha 1ssiglikning kinshi esa, saqlagic!ﬁujng 12“":.?;&2”:%]- s
beradi. Tashqi atmosfera havosi past haroratga ega bo‘lganda 1ssiqlik yﬂrﬁaolmr:dy
Bur_r_dun tashqari saglagichning ba’zi bir mexanizmlarida elekiir yuritmani 2}1!3[' ;1
natyjasida elektr yoritkichlardan ajralib chiqadigan issiglik ogimi qo‘shimcha jssi Ek
hosil qiladi. g
Samarali shamollatish sistemasidagi ssiglikni texnikaviy hisoblash usuli
pfof.V-V,Jadanﬁv tomonidan ishlab chigilgan. Bu usuli saqlanadigan mahsulotdan
ajralib chiqadigan issiglik namlik dinamik jarayoniga asoslangan. Shuning uchun
ham meva va sabzavotlarni sovitish vagtidagi intensiv shamollatishni hisoblash usuli
ma’lum bir fazalardagi havo haroratining uzluksiz o'zgarishi va mahsulotni sovutish
natijasida undan ajraladigan issiglikni o'z ichiga oladi.Umuman mevalami bir fazali

sovutish T¢=S kecha-kunduz kartoshkani sovutish esa T¢=IU kecha-kunduz davom

Elﬂdi.‘ Ko'p yillik metodologik ma’lumotlarga tayangan holda har bir faza uchun
tashqi atmosfera haroratining sckin-asta tushib borishi bilan hisoblanadi.
Mahsulotlaming fizik parametrlari 3-jadvalda keltirilgan

3-jadval
Meva va Fizikaviy Massasinig | qo-0"C dagi Harorat
sabzavotlar | sepljgi. m, t/m’ | issiglik soig:!;t:ina koefﬁésienti.
e Eens 1qh
i P | sigimi Bur
Olma 0.88 3.77 12.1 0.0932
Nok 1.00 3.81 95 0.1675
Gilos 1.06 3.35 173 0.1338
Qora 1.07 3.60 274 0.1903
smarodina
Uzum 1.04 3.70 13.8 0.1277
Limon 0.87 3.73 11.2 0.0718
Apelsin 0.86 3.81 10.6 0.0733
Kartoshka 1.08 3.56 10.0 0.0617
Karam 0.73 4.10 14.5 0.0717
Sabzi 1.04 3.73 13.5 0.1319
Lavlagi 1.05 3.56 19.5 0.0717
Pomidor 0.99 398 11.0 0.1144
Piyoz 0.94 3.77 11.0 0.0668

Mahsulotni sovitish uchun fazalar davomiyligi 1.'.1, hmlpnda samarali
shamollatishda ishlatiladigan havoning solishtirma uzatilish migdori (m3/(t.c))
quyidagi formula yordamida hisoblanadr:

3 —
Qv = 10 C‘Ef!df}ntl tn (I)
Ty éph Cpl  t—ty

&






bu yerda, qo-0 °C haroratdag: mahsulom:;ng solishtirma issiqlik sig*im; Bt
b-haroratni hisobga oluvchi koeffitsient . C.
¢ - matematik konstanta, natural logarifm asosi, wratsional va transsendent] son
Ba‘zan e soni Eyler soni yoki Napier soni deb ataladi. Kichik lotin harfi bijy,

ko'rsatilgan e=27. .
Go va b giymatlari asosty meva sabzavotlar uchun .G Alyamovskiy tomonidan

berilgan 3- jadvalda keltirilgan. LN
Qo‘shimcha issiglikni kirib kelishini hisobga oluvchi koeffitsient quyidagi

formula yu—damida hisoblanadi:

3.6koF g2pltns—0.5(ty +12) Ity +1muCe (81 —23)
Eqe =1+ 3 (4)
107 c(t; - t3)

X Bu yerda ks-to‘sin orqali issiqlik berilishini hisobga oluvchi koeffisient, Bt/(m?
C)

Fo— to*siglaming solishtirma yuzasi. m*/t

go—to'siq orgali kirib keladigan 1ssiglik ogimining koeffitsient

Umumiy shamollatish E 7=0.92

Samarali shamollatish E;=0.65

tpp-belgilangan fazada sovitiladigan mahsulot uchun tashqi atmosfera
havosining o‘rtacha harorati, °C.

me— Saqlagichning hajmiy solishtirma sig‘imi 6-jadval keltirilgan Vm®

C; —idish lsslglik sig'imining mssas;.kDy{kg °C.) Plastik va yog'och idishlar
uchun C,=2 ,6 kDj/(kg "C.), metall idish uchun esa C,=0.46 kDj/(kg °C.) olishingiz
mumbkin,

Butun sovutish davri uchun mahsulotning hisoblangan harorati (°C) va bu

davming davomiyligi T (kun) turli sovitish davrida 5-jadvalda keltirilgan.

. 5-jadval

Mahsulotlar Tuhgl Mahsulotning Sovutish Sovutish

havo:'rmg boshlang‘ich va oxirgi davrining davrining

harorati,t, C. harorati boshlanishi | gayomiyligi, Ty
kecha kunduz

Kartoshka -20 20 4 20/x 42
jg 15 4 10/x 32
> 15 4 3/1x 31
lidiz _ 20 15 1 5/x1 16
mevalilar -30 10 1 10/x 1 16
s -40 10 1 15/1x 16
ram -20 15 0 10/x 1 16
-30 10 0 15/x 16
-40 10 0 20/1x 17







Ventilatordagi havo haroratining ortishi °C

AL=p*10* P/n

h. &, va my,-larning giymati 7-jadvalda keltirilgan

Saqlanadigan
mahsulotni joytlash-
urish i va usuli

Shtabelning
maksimal
balandligi h m

Saqlagich

balandligidan
foydalanish
koeffitsiyentig, ,

hajmiy solishtirma

—__T-jadval
Saqlagichning

sig'imi.m, , t/m’

Kartoshka: B
u:..lumda 4.0 (0.834 W“
O‘rada 4.0 0.834 0465
konteynerda 55 0.834 0342 |
Lavlagi:

O'ra 40 0.834 0.43 |
konteynerda 55 0.930 0312 |
Karam:

Uyumda 28 0.778 0311

O‘rada 2.8 0.778 0.264 |
Kontevnerda 5.0 0.834 0217 '
Sabzi:

O'rada 28 0.778 0.457
Konteynerda 5.0 0.834 0.216

Olma:

Konteynerda 6.0 0.934 0.245
Yashikda 5.2 0.863 0.207

: '_Tuproq orgali kirib
gizdirilgan havo harorati.

topiladi (Bt/();

I-havo so*rei

”'va"(“:'ﬁﬂo_h’,]-h
m=shy sishenm:fuap

tshu

At=2.8¢./Q,

Bu yerda Q.. -tozalanadigan uzatilishj _
Qu=ning qiymati 9-jadvalda kel
Tuproq orqali beriladigan soli
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tl m’c’(t.c)

tirilgan ko‘rsatgichlarga bog‘liq

shtirma issiqlik miqdori quyidagi formula orqali
979 ha"*Iv!(t-toy') 5, /m

bu yerda hy-havo so‘rish kanali ko*nda

kelgan issiqlik ogimi hisobiga havo so‘ri kanalidagi

(%)

(10)

; lang o*lchamining o*rtacha giymati .m:
8 uzunligi m: e i

avo so'rgich tezligi .m/c

roqning harorati.°C

havo so‘rgich orqali tozalanayotgan mahsulot massasi,t






: .+ 1shgalanish natijasida
vo qolishim aniglang: 1shqé

il ) bi helgilanad [.Fﬁ}k 1
la R mogramma (1-rasmga garang) bilan belgilanadigan kanal uzunligi
bu verda R - nOMUgENe {

birligiga msbatan o'ziga hos bosim yo'qolishi topiladi
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0 tezligi v m/c
- hmf: :‘g!h w hgenzowmnBRR
- .

- ; - »
- 4 #
- I : f
¥ h % b \ :l.:‘\ A

'

3

20 M 50t

¥

-
RS D

o
N
&

¥
il A

v
#
UG LERLANERS

Y
"

L

41$
¥
WA

G458
o

,’.|

F

.
i

g

b

havo quvirining diametri  guw

]

Hog ',5-5.. : : e Ty ! j?-’.g

10 i : 'S

;g . % _ i : AT }.Tg{ﬂ?

B P TP e qmuéh" n :
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mahalliy qarshilikni ~ #+4% Pa FamEsLAn
I-rasm, Dumaloq kanallami hisoblash uchun nomagramma
Py, mahalliy qarshilikni quyidagi formula yordamida t«n|:;iladig
AP, =¥§ *@’so.s*i’—"i"-—“fnz 1.6
bu yerda £ =0 5 mahalliy qarshilik koeffitsienti .

f-t., halrora{dagi havoning zinchligi, kg/m3(4-jadvaldan olinadi)
‘:‘ -ma’lum sovutish fazasidagi o*rtacha harorat, °C.
=B....10 m/¢ kanaldagi havo tezli gi

(17)
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ISHINI BAJARISH UCHUN NATMUNA

SKURS
ishini bajarish bo"yicha talabalarga beriladigan variantlar
Kurs ishinn! O3] e o Saglagich |
Sovitish davrining W
ik guvoxnom MRS IO Saglash holati |  davomiyligi,t kecha gabarit
Talabalik guvoxrs a = g e o’ lchamlari.
nomerining oxirg) soni tu un =
teynerda 30 40x16x4
: Kzﬁfﬁ ;::.-_,S“.:;m 20 48x18x4
1 Olma Yashikda 24 48x18x4 |
3 Taviagi Konteynerda 50 ADx16x4
4 Kamm Uyumda 24 48x18x4
5 ’ Konteynerda 50 40x16x4
2 L:;:: Konteynerda 30 48x18x4
7 Olma Konteynerda 30 48x18x4
8 Uzum Konteynerda 30 48x18x4
9y Pivoz Uyumda 50 48x18x4
i : 15 C Saqlanadigan |
Talabalik guvoxnoma | Saglash harorati t; "C| _ q g
mmeriniuf: oxiridan dant; °C gacha | harorati teg C harorati t,"C mahsulot
olding: soni pasaytinladigan migdori t
0 20-3 3 4 8OO
I 204 4 5 500
2 15-1 4 5 S00
3 15-2 3 4 800
4 15-2 4 5 S00
3 10-1 3 4 800
b 15-3 4 S 500
L 14-2 4 5 500
8 13-2 4 5 500

Mavzu:Saqlagichda kartoshka uchun talab gilingan samarali

Kartoshka mahsulotini va uning

iy shamollatgichning unumdorligini hisoblang
Kirish (mavzuning dorzarbligi va kurs ishining magsadi)-2-3 varoq

saqlash usullari haqida qisqacha ma’lumot 5-8

varog
L. Saqlagichda kartoshka uchun talab gilingan samarali shamollatgichning
unumdorligini hisoblash .

1000 t migdoridagi mahsulotni

kartoshka

0°rtacha harorati

fazadagi
harorati

saqlashga mo*ljallangan
uchun talab qilingan ik <

hisoblang Agar birinchi
soat)davomida mahsulot
gist?ahl:_gi;hning ichki o*Ichamlari
g i.Saqlagich :
havo harorati t:] 3 JO}'llshg_an

samarali
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! shamollatgichning
m‘ﬂﬁs'l]l davomiyligi 10-kecha-kunduz (240

I5 'C dan 8 “Cgacha pasaytiriladigan
uzunligi 48 m, eni 18 m, balandligi 4.8 m ga
o Joyning tashqi ovitish fazasidagi ortacha tashqi
t.=5§(§ & Havo so‘rgich va ventilator orqali gizdirilgan havoning

gichga uyum holatidagi
1 unumdorligini




vechish: 3-jadvalda keltirilgan natijalarga asoslangan holda 0 "C da solishurma
issiglik migdori q,=10 Buissiglik koefTitsienti b=0.0617 va kartoshka massasinming
issiqlik sig'imi (¢=3.65 kDj/kg C) qrymatlarini topamiz. |
Mahsulotlaming fizik parametrlan 3-jadvalda kelunlgan

3-jadval
Massasinig | q, -0 "C dagi y i
Meva va Fizikaviy 15siqlik solishtirma i
s e SRR koeffitsienty,
sabzavotlar | zichligi, M, L/m” | sighimi, Cp issiqlik b

kDj /kg’C | sig'imi, BUt
Olma 0.88 377 12.1 0.0932
Nok 1.00 3 81 9.5 0.1675
Gilos 1.06 3.35 17.3 0.1338
Qora 1.07 3.60 274 0.1903
smarodina
Uzum 1.04 3.70 13.8 0.1277
Limon 0.87 3.73 11.2 00718
Apelsin 0.86 ~ 58] 10.6 0.0733
Kartoshka 1.08 3.56 10.0 0.0617
Karam 0.73 4.10 14.5 0.0717
Sabzi 1.04 3.73 13.5 0.1319
Lavlagi 1.05 3.56 19.5 0.0717
Pomidor 0.99 3.98 11.0 0.1144
Piyoz 0.94 3.77 11.0 0.0668

Ushbu sovutish fazasiga mahsulotdan ajralib chigadigan umumiy fiziologik um
issiglikni quyidagi formula orgali aniglaymiz:
1.6[0.93-0.13b(t, ~1;)|{e?t1-eb*t2) qq T
h{t"_m( 00617415 nn:u* ) :
3.6(0.93-0.13+0.0617(15—-8)]( (e *15_, 0061781510240 .
0.0617+(15-8) =le T KR
Fiziologik haroratni hisobga oluvchi koeffitsient quyidagi (3) formula
yordamida hisoblanadi:
£4=1+qo/[10°C(1i-t; )] =1+15400/[10” 3.56(15-8)}=1.62
6-jadvaldan kelib -::hicg:[an holda saglagich to’sinining issiqlik uzatish koeffitsieti
ke=0.44, k,3=0.35 Bt/(m "C)ga teng .Devor va shipning solishtirma yuzasi

Saglagichni loyihalashda to’sindagi issiglik uzatish koeffitsientning qiymatlarini
6-jadvalda keltirilgan

6-jadval
To'sinlar nomi | O‘rtacha yillik haroratdagi tashqi atmosfera havosiningosaqlagich
to*siglardagi issiglik uzatish koeffitsienti,(Bt/m "C)
0” va undan past haroratda v 9 va undan yugori
[Tashqi devor 0.74/0.47 0.40/0.44 0.30/0.34
Ship 0.41/0.41 0.35/0.35 0.29/0.29
F =(4.8%48%2+4.8*18*2)*107=0.634 m™/t
Fyo=18*48%107=0.864 m’/ t
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‘ ol origal 1ssiglik uzatlishimng hisobiy koetfitsient £,=0.75 105,
iprqaﬁ_'li‘ti:iﬂdiﬂalrﬂ 1gan qisst’qlii?ni hisobga oluvchi knefﬁts:eng s«:(‘},ﬁjsﬂam agich
balandhgidan foydalamsh kocfﬁtsienu.f:},,#i-ﬁ“ ga teng.Saqlagich to’sini yuzasig,
10 2'ni kelgan solishtinma vuza quyidagi formula bilan hisoblanadi:

¥ Fo=[2(B+L)*(h/e. )+ B.L. &q /M=

=[2(18+48)}(4/0.834)+18*48%0.75)/1000=1 28 m’
Issiqlik uzaush koeflitsienuning o*riacha quymati quyidagicha aniglanadi ¢ y
Ko=(kg Fa 7K s Fo ELWFo=(0.44%0.634+0.35%0.864%0.75)/1.28=0.396 Bt/(m" ()
Qo’shimcha kirib keluvchi issiglikni hisobga oluvehi koeffitsient quyidagi
formula vordamida hisoblanadi:
3.6koFgEqltap—0.5(t; +2)lg +mec (8 ~t;)
10° c(ty—ty)

€de =1+

g 3.6+0.396 1.23*[}.65[3—:.5(15+B}]#24ﬂ+ﬂ.542-2 6 (15-8) 0.9
10%+3.56(15-8)
tng-tashq atmosfera havosining harorati past bo‘lganda issiglik ogimi kirib
kelmasdan balki saqlagichdag) haroratning tashqari chigishi yuz berishi mumkin.
Agar venulator kecha-kunduz 5 soat ishlasa,unda £,=5/24=0.2
1. =3 ‘C va barometr bosimi 99 3 kPa dagi havo P=] 245 kg/m’
Kartoshkadan ajralib bug' va issiqlikni hisobga oluvchi koeffitsient quyidagi
formula yordamida hisoblanadi-
£(41.6-1.)M(24 4-1,).=(41.6-5)/(24.4-5=1.89
Samarali shamollatish unumdorligi quyidagi formula yordamida hisoblanadi
St 10°Cepeg  t1—tn _ 10%+35601.62+09 _ 15-5
v

In—— = Jir*
5Pl t—ty,  240+021:1.2451.89 | 8-5 S

Mahsulotni samarali shamollatishda sun’iy sovitish usulini meva va
sabzavotlarda qo‘llaganda u igiisodiy foyda beradi. Bunga
olma nok shafloli smorodina olxo’n va malinalar misol bo‘ladiUlar o‘z-o‘zidan
qizish xususiyatiga egadir. : ;

Mashinali soviish usuli meva va sabzavotlaming tez pishar navlari uchun
go’llanadi.Sun’iy sovutish vo'li bilan bavoni tozalash sovitish qurilmasining narxi
yuqgori bo‘lganligi uchun uni gqo‘llash kam mahsulot yetishtiradigan xo‘jaliklarga
iqusodiy samara bermaydi.

2. Shamollatgichni tanlash hisobi

I-tenglama vyordamida samarali shamollatgichni sovitish uchun hamma
fazalarni hisoblab nisbatan yugon Q. givmat va unga muvofiq talab gilinadigan
unumdorlik va bosimni hosil giluvchi shamollatgich tanlanadi.

Shamollatgichning unumdorligi quyidagi formula yordamida topiladi:
Q.=Q.M/n=52.7*1000/1=52700 m*/s
bu M- ich sig*adigan mahsulot migdor,t;
mn—mmﬂghtndahmgi shamollatgichlar soni dona

Havo yuvish yo'lining ko'ndalang kesimi va ventelatsiyasi qatlamining ruxsat

etilgan maksimal havo tezligiga bog'liq holda topiladi:
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=Q,/(3600*v)=52700/3600*10=0.146 m’
bu yerda Q,-kanal orqali o*tadigan havo m'lc
v-shu kanaldagi havo tezhgi ,m/c
Kanaldagi havo tezligi v==8.....10 m/c va taqsimlovchi kanal esa 4-5 m /¢ dan
oshmasligi kerak.
Shamollatgichda hosil qilinadigan umumiy bosim P. quyidagi formula
yordamida aniqlanadi :
P=1.15(R*+Ap,)=1.13(0.0657 +31,6)=34.8 .Pa
Bu verda 1.1-uzliksiz qarshilikdagi ortiqcha bosim, Pa
Bosimning yo‘qolishini aniglang: ishgalanish natijasida
APy = R*¢ =(.45%0.146=0.0657 , Pa
bu yerda R - nomogramma (l-rasmga qarang) bilan belgilanadigan kanal uzunhg
birligiga nisbatan o‘ziga xos bosim yo'qolishi topiladi.
havo tezligi v m/c
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