O'ZBEKISTON RESPUBLIKASI OLIY TA'LIM, FAN VA INNOVATSIYALAR
VAZIRLIGI

“TOSHKENT IRRIGATSIYA VA QISHLOQ XO*JALIGINI MEXANIZATSIYALASH
MUHANDISLARI INSTITUTI™ MILLIY TADQIQOT UNIVERSITETI

=M " T ars vl
;vvvvvvvvvvvvvvvvvv‘

“ ‘%xl

XXHI - traditional Republic
“QISHLOQ VASUV XOJALIGINING

! ATV AT = scientific - practical conference of
FAMORAYIYMUAMMOLARL young scientists, master students
and talented students under the topic
mavzusidagi an’anaviv XXHII - yosh 4 A i S
. P ST A “THE MODERN PROBLEMS OF

71',:7" '."ag.';"r.“,"ﬂar ‘7_ EooR. AGRICULTURE AND WATER
tala amlngl miy - amanyvanjumani RESOURCES”

MAQOLALAR TO‘PLAMI

Toshkent — 2024-yil, 10 - 11 may




“Yoshlarimizning mustagil fikrlaydigan, yuksak intellektual va
ma 'naviy salohivatga ega bo'lib, dunye migyosida o'z
tengdoshlariga hech gaysi sohada bo’sh kelmaydigan insonlar
bolib kamol topishi, baxtli bo'lishi uchun daviatimiz va
Jamivatimizning bor kuch va imkonivatlarini safarbar etamiz "

O'zbekiston Respublikasi Prezidenti
Shavkat Mirziyoyev

KIRISH

O*zbekiston Respublikasi Prezidentining 2019-y1l R-oktyabrdag: “0O°zbekiston
respublikasi oliy ta’lim tizimini 2030-yilgacha rivojlantirish konsepsivasini tasdiglash
to‘g'risida”g1  PF-5847-sonli farmoni, O‘zbckiston Respublikasi Prezidentining
“Igtisodiyot tarmoglan uchun muhandis kadrlami tayyorlash tizimini innovatsiya va
ragamlashtinsh asosida tubdan takomullashtinsh chora-tadbirlan  to‘g nsida™m
PQ-42-sonli garori hamda 2022-2026 vyillarga mo‘ljallangan Yangi O‘zbekistonning
taragqiyot strategiyasi yo‘nahishlardan kehb chiqib, umiversitetda, igtidorh va 1ste’dodh
yoshlarmi davlat tomonidan go‘llab-quvvatlash, ilmiy ishlami rivojlantirish hamda
igtidorh talabalar, magistrantlar va yosh olimlarning ilmiy ishlari natijalarini muhokama
ctish magsadida universitetda 2024 yil 10-11 may kunlari “Qishlog va suv xo‘jaligining
zamonavly muammolan”™ mavzusidagt XXIII vosh olmlar, magistrantlar va 1gtidorh
talabalaming an’anaviy ilmiy-amaliy anjuman o*tkazildi.

Anjumanda asosan bugungi kunning dolzarb muammolan, jumladan,
sug‘oriladigan verlarning meliorativ holatimi yaxshilash va suv resurslandan samaral
foydalamish, suv resurslanm boshgansh, ckologiya va atrof muhit muhofazasi,
gidrotexnika va gidroenergetika, gishlog va suv xo‘jaligini mexanizatsiyalash, qishlog va
suv xo‘jaligining energetika va avtomatlashtirish sohalarida zamonaviy energotejamkor
texnologiyalarni qo‘llash va mugobil cnergiva manbalarimi keng jony qilish, ver
resurslandan samarali foydalanishmi tashkil etish va muhofaza qilish, suv xo‘jaligida
igtisodiy muammeolar, menejment va marketing, suv xo‘jaligi masalalanda matematik
modellashtinsh usullari va axborot texnologivalarini qo‘llash, hayot faolivat xavisizhig
masalalan, suv xo‘jaligida ragobatbardosh kadrlar tayyorlashning ijimoly, pedagogik,
ma’'naviy omillari va gumanitar sohaga oid muammoli masalalarni ko‘rib chiqish ko*zda
tutilgan.

Mazkur to‘plam yugorida belgilangan vazifalarmi amalga oshirishni inobatga olgan
holda ohy ta’lim muassasalan talabalani, magistrantlari va yosh olimlan uchun

mo‘ljallangan.
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MEVALARNING QATTIQLIK DARAJASTI VA ULARNING SHAKARLILIK
DARAJASINI O RGANISH
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fimily rehhar: Sirdaroy Obddjon Xeldarandck - “TIOXMMETT MTU kafte o gifevehl,
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Annotatsiva:

Har bir meva bir-biridan tarkibi, rangi, hajmi, shakli va boshga ko'rsatkichlari bilan farg
giladi. Bu uwni boshqalardan ajratib turadigan o'#iga xos genctk xuswsivatlarga egaligidic. Bu
genetik belgilar odatda qattiq xususivatga cga bo'lgan ota-ona formalami o' zaro clatishtirish argali
o'tkazilgan belgi bo'lib xizmat gilishi mumkine Bunda asosiv ko'rsatkich mevaning gattiglik
belgisini yumshog mevalasga o' tharishda asosiy domor sifatida behi, nokning ba"zi turlari, olmaning
ba"zi turlaridagi gimmatli belgilar xizmat giladi.

Urmarniy eriydigan qattiq moddalar gquyidagilardan iborat. Monosaxaridlar, disaxaridlar yoki
oligosakkandlar bo'lishi mumkin bo'lgan shakar, masalan, saxaroza, frukioza va boshgalar kiradi.
Bundan tashgari, organik kislotalar, masalan, limon, olma, tartarik kislotalar va boshgalar kirsdi.

Abstract:

Each fruit differs in composition, color, size, shape and other parameters. It is the posscssion
of unique genetic characteristics that distinguish it feom others, These genetic trails can serve as
traits that have boen passed on through cross-breeding of parent forms that are usually hardy. In this
case, the main indicator is the valuable signs of quince, some types of pears, and some tvpes of
apples, which serve a8 the main donor in transfemring the gign of hardneas of the fruit to soft fruits.

Common soluble solids inclede: These include sugars that can be momsosaccharides,
disaccharides, or cligosaccharides, such as sucrose, fructose, and othera. 1t also includes organic
acids, such as citric, malic, tartaric acids, ete.

XX asrda batun dunyods insoniyat sivilizatsiyvasida katta o'zgarishlar kuzatilmogda
Odamlar torli qulayliklarga ega virik shaharlards yashashni afzal ko'rishmogda. Bunday sharoitda
shaharlar atrofidagi verlar asosan tijorat magsadlarida foydalaniladi hamads wlkan savdo markazlari,
wy-jovlar, yo'llar, turli samcat korxonalari barpo  etiladi.  Aholining  shaharlargs  ko'chish
tendensivasi gishlog xo‘jaligiga yvarogli verlaming gisqarishi, ozkg-ovgat mahsulotlariga bo'lzan
talabning ortishi, to'yib ovgatlanmaslik kabi muammolarmi keltivib  chigaradi. Urbanizatsiva
mugarnmolariga ¢o'shimcha ravishda, aholi nufusining ortishi, ozig-ovgat mahsulotlan tangisligi va
iglim o' zgarishlari asrimizning global tashvishlariga avlanib ulguredi.

Dunye aholisi jadal suratda osib bormogda. Hisob-kitoblarga ko'ra, 2050-vilga borib 9.6
milliarddan ortishi mumkin'. Kelajakda odamlaming ozig-ovqatga bo‘lgan chtivojini qoadirish
wchun gishlog xo'jalik mahsuldorliging oshirish talab etiladi. Shoningdek, suv va ver resurslariga
ot lgan talab serilarli darajada ortadi.

Ona sayyoramiz iglimi o'zgarib, haroratning doimiy ko‘tarilishi kuzatilmoqda. Bunday
sharaitda qishlog xo'jaligiga mo'ljallangan verlamning ma’lum gismi dehqonchilik wehun varogsiz
holga kelishi mumkin. Iglim o'zgarishlari bois ob-lave o'zgarb, oxig-ovgat ishlab chigarish va
targatish  tizimlariga tahdid solmogda  Jahonda millionlab  odamlar  ochlik va  to'yib
ovgatlanmeaslikdan azivat chekmogda. Bu ssenariy dunyvoning rivojlanayotgan va rivojlangan
mambakatlarida bir-biridan farg qiladi. Bundan tashgari, o'g'itlar, pestitsidlami  movozanatsiz
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Bundan tashqari, gattiglik olma kabi mevalarming yangi uzulganligi va suvlilik darajasi bilan
bog*lig. Ushbu mevaning mustahkamlig: uning kislota va shakar tarkibiga garaganda ancha muhim
ko‘rsatkich bo'lib, bu uning pishganligi bilan bog'lig.

Mevalarning mustahkamligi pishib etish jarayonida wyuzaga keladigan nano-mexanik
xususivatlarning yaxshi ko‘rsatkichi bo*lishi mumkin. Bundan tashgari, bu mevani terib olish uchun
to'g'ri vagini aniglashda Streif indeksini hisoblash uchun ishlatiladigan parametrlar gatoriga kiradi.

Mevalar odatda ma’lum wsullar bilan o'lchanadigan xususiyatlarga ega, ular o'z navbatida
tasniflashda ishlatilishi mumkin. Mevalar dunyodagi ozig-ovgat chigindilarining ko'p gismini
tashkil qiladi. Yillar davomida aholi sonining ko'payishi, mevalardan ko'prog ozig-ovgat
chigindilarining oshishiga olib kelmogda. Shu bilan birga, ozig-ovgat chigindilarini kamaytirishga
yordam beradigan usullamni toppish ham muhimdir. Qishlog xo‘jaligi mahsulotlarini chigindilar va
yo'gotishlarni samarali kamaytirish uchun baholash kerak.

Masalan, penetrometr mevalarning gattigligini yoki gattigligini o‘lchash uchun ishlatilishi
mumkin. Ushbu vosita meva yig'b-terib olish uchun eng zo'r vagtm aniglash wchun muhim
asbobdir. Mevadagi shakar migdorini o‘lchash uchun refraktometrlardan foydalaniladi. Asosiy
ko‘rsatkichlar bilan birga, etuklikni tekshirish uchun eng ko'p ishlatiladigan parametrlardan biridir.

Asosan, talab gilinadigan gattiglik darajasi, albatta, meva gayerda saqlanishi, olinishi yoki
ishlatilishiga bog'lig.

Olmaning pishganlik darajasi uning gattigligi va ta’mi bilan belgilanadi. Odatda pishgan
olmaning rangi tiniq, eti gattig, shirin (yoki nordon) bo'lishi uning genetik xususiyati bilan bog'lig.
Bu genetik belgilar xilma-xil bo‘lib, ulaming o‘sib-rivojlanish davrlarida turli xil ta'mga ega
bo*lad.

Magbul muddatlarda terib olingan olma gattiq, tarang va kraxmalli bo‘ladi. Kech
muddatlarda yig'ib olingan olma yumshog va shakarlangan (poxol) bo*ladi.

Olmalar qay darajada pishganligini oddiy ko'z bilan aniglab bo*lmaydi. Olmaning ko' rinishi
va ta'mi uning yetilganligini bildiradi. Bu ko'rsatkichlar turli joylarda turlicha bo'lishi mumkin.
Shu bois boshga ko*rsatkichlardan ham foydalanish magsadga muvofig.

Olmalarni terishda vetilganligini to'g*ri aniglash ulamni sifatli saglash imkonini beradi. Olma
yetilib pishib borar ekan, etining gattigligi ham o*zgaradi. Qattiglikni o*lchash uchun penetrometr
(uchki diametri 3,5 mm. li)dan foydalaniladi (1-2-rasmlar).

Meva mustahkamligini o‘lchash. Mevalaming tuzilishini to'g'n o'lchash uchun sinovlar
instrumental yoki sensorli baholash orgali inson sub’ektlari yordamida amalga oshirilishi kerak.

Meva gattigligini tekshirgich yoki mevaning qattigligini tekshirgich to‘gimalarni o‘lchash
uchun ishlatilishi mumkin. Yugorida aytib o'tilgamdek, meva penetrometn odatda meva
mustahkamligini  o‘lchash  uchun  ishlatladi. Ushbu  wvosita gaytarib  bo'lmaydigan
shikastlanmaguncha mevaning etini teshish uchun zarur bo*lgan kuchini o lchaydi.
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I-rasm. Olmalar qay darajada pishganligini aniglovchi penetrometr
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3-rasm. HPE Il Fff asbobining indenter o 'chamlari
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Ushbu asboblar shaftoli va olma uchun turli o‘lchamdagi indenter o‘chamidan (o‘lchov
nugqtalar) foydalanadi. Bu indenter o‘chamlaming diamentri turlicha bo*ladi. Qattiq mevalar uchun
ignaning uchidagi sterjin ingichka bo‘lsa. yumshoq mevalar uchun aksincha kattarog bo‘ladi (3-
rasm, l-jadval).

Ularni to*g'ri ishlatish uchun mevaning qobig‘ining kichik qismini olib tashlashingiz kerak.
Keyin, pistonni teriga tekizishdan oldin, mevani qattiq yuzadan ushlab turish kerak. Mevaning
boshga tomonida ham xuddi shunday tartibni bajarishi kerak. To'g rt ko‘rsatkichlarni olish uchun
pistonni doimiy tezlikda siqib go*ymaslik kerak.

Mevaning gattigligini zamonaviy usulda tez va qulay usul yordamida aniglashda HPE 111 Fff
asbobidan foydalaniladi. Bu meva etining mustahkamligini aniglash imkoninit beruvchi sinov
qurilmasidir. Bu sifat aslida ko®plab savdo kompaniyalari uchun juda muhimdir. Chunki, mevalarni
yig'ish olishdan oldin odatda mustahkamlik o*lchovi bilan belgilanadi.

Mevalar parvanishlanayotgan joyga harorat va boshqa tashqi omillarga bardosh bera oladigan
darajada mustahkam bo‘hshi kerak. Ular, shumngdek, saglash muddati davomida etarlicha
mustahkam bo‘lishi kerak.

Umuman olganda, qattiqlik sinovlari olma, shafioli, olxo'ri, o'rik, gilos, qulupnay, avakado,
sabzi, pomidor, turp, bodring kabi meva va sabzavotlarda o‘tkaziladi. Portativ asbob dalada
foydalanish uchun juda yaxshidir.

I-jadval
Meva va sabzavotlarda HPE 111 FIT asbobining indenter o*chamlari

Indenter o'lchami Meva va sabzavotlar
2
:g 3.68 ml::;l ™" Shaftoli, o'rik va olxo'ri
2
:él 5.63 m:l,)zs - Gilos, govun, pomidor, qorag‘at, uzum
0.50 em? .
rg 7,98 mm) Tarvuz, qulupnay, brokkoli
0 5,0 mm Olma, nok, behi, mandarin, apelsin, piyoz. qalampir
02,5 mm Sabzi, rediska, bodring

Mevalarning tuzilishiga ta’sir giluvchi turli omillar. Mevalarning tuzilishiga, aynigsa
qattigligiga ta’sir gqiluvchi juda ko*p turli omillar mavjud. Quyida ulardan ba’zilari kelurilgan:

I. Genetik xususiyat. Har bir meva bir-biridan tarki, rangi, hajmi, shakli va boshqa
ko‘rsatkichlari bilan farq qiladi. Bu uni boshqalardan ajratib turadigan o‘ziga Xxos genetik
xususiyatlarga egaligidir. Bu genetik belgilar odatda qattiq xususiyatga ega bo‘lgan ota-ona
formalarni o*zaro chatishtirish orqgali o*tkazilgan belgi bo‘lib xizmat qilishi mumkin. Bunda asosiy
ko*rsatkich mevaning gattighk belgisini yumshoq mevalarga o*tkazishda asosiy donor sifatida behi,
nokning ba’z turlani, olmaning ba’zi turlaridagi qimmath belgilar xizmat giladi. Masalan, bugungi

610
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kunda genetik yo'l bilan yaratilgan shafiolilar uch turga bo'linadi: gattig, o' rtacha yumshoq va juda
yumshogdir.

Toshdek gqattiq turdagi shaftoli, xuddi nomidan ko‘rinib turganidek, oson yumshamaydi.
Ulaming po‘sti ting, valtirog ko'ninishga ega. Yumshoq turdag: shaftoli tez yumshaydi. Ular
pishgani sayin yumshogrog bo‘ladi. Ular odatda ular xo‘raki nav bo‘lib, vangi uzulgan holda
iste’mol gilish wchun o'stiriladi. O*rtacha yumshoq turdagi shaftoli o*zlarining mustahkamligini
saglab golishga godir. Ular asta-sekin yumshaydi. Shuning uchun ular konserva uchun foydalanish
lozim.

Olma ham tuzilishi jihatidan bir-biridan farg qiladi. Masalan, Fuji olmalan yumshog va tinig.
Honeyerips olmalan esa tinig, suvli va garsillab turadi.

2. Mevalarni terib olishdan oldingi omillar. Meva etimng vupgalashiga quyvoshming ta’sir
etadi. Bu o'z navbatida uning hajmiga ta’sir gilish orgali ularning tuzilishn ham o*zgarishiga olib
kelishi mumkin.

Mutaxassislarning fikrnga ko'ra, meva daraxtlariga to'g'ni shak] berish mevalarning tuzilishini,
sifatini, kattaligini va boshga texnologik sifat ko*rsatkichlarini  yaxshilashi aniglangan. Royal Gala
olma ustida olib borilgan tadgigot shuni korsatdiki, mevalaming mustahkamligi va kattaligi bilan
bevosita bog‘ligdir. Lekin, meva daraxtlarida noto'g'ri shakl berish hosilni vig'ib olish paytida
mevalar kichikrog, lekin mevasining eti bir oz qattigrog bo*lad.

Bundan tashgari, mevaning joylashishi va rangi uchun juda muhim ekanligi aniglandi.
Mevalarga vyorug'likning etishmasligi asosiy sabablardan biri ekish sxemasining noto’g'n
joylashtirilishi va uni kesish amaliyotidagi mevalarning sovalanishi ham ta’sir giladi. Bu agrotexnik
tadbirlar natijasida kichikrog va gattigrog, istalmagan tuzilishga ega bo‘ladi. Bu o'z navbatida
mevalarning pishish darajasida turli xildagi vagtda shakllamshiga olib kelishi mumbkin.

3. Oziglantirishni boshgarish. Mevalar barcha ozugaviy moddalar bilan ta’minlanishi uchun
ularga to'g'ri parvarishlash agrotexnologiyalami o'z vagtida sifatli bajarish talab qilinadi. O'z
navbatida, agrotexnik tadbirlar o'gtitlash, gator oralariga ishlov berish, kasallik wva
zararkunandalarga qarshi kurash kabi tadbirlarini magbul muddatlarda o*tkazilganda meva rangiga,
gattiq va to'yimli bo'lishiga olib kelad.

Daraxtlarning mevasining texnologik sifatini belgilashda azotning ta’siri juda nuhimdir. Azot
elementi organik moddalarning strukturasini belgilovehi asosiy elementdir. Azot elementining kam
bo'lishi mevaning kichikk va gattigrogq bo'lishiga olib kelsa, juda ko'p azot elementi
o‘zlashtirilganda esa, gattigligini tezda yo'qotadi. Natijada, ular o‘zlarining saqlash imkoniyatlarini
ham yo*qotad.

Kaltsiy elementi ham meva tuzilishi uchun muhim ozuga hisoblanadi. Kaltsiy migdorining
etarli emasligi erta yumshatilishiga olib kelishi mumkin. Shunday qilib, maksimal saglash
potentsiali va yugori sifatli meva tuzilishiga ega bo‘lish kerak.

Kaliy mevalar uchun yana bir muhim ozuga hisoblanadi. Undan etarlicha foydalanmaganlar
to'qimalaming o'zgarishiga olib kelishi mumbin. Ular, shuningdek, kichik, dag'al rangh va
pishmagan bo‘lib o*sishi mumkin. Ular yeb bo*lmaydigan holda gattiq bo*lishi mumkin.

Bundan tashgari, mevalardan yugori hosil olishda orgamk o'g'itlar, makro va mikro
elementlardan samarali foydalanish kerak. Aks holda, texnologik jihatdan sifatli yugon hosil olish
imkoniyati yo'gotilishiga olib keladi.

4. Sug‘orishni boshgarish. Mavjud bog'larda vomg'iming etishmasligin voki sug'orishni
boshgarish natijasida qurg'oqchilikka duchor bo‘lgan daraxtlar turgor bosimi past bo‘lgan holda
ham mevalarni berishi mumkin. Ular muddatidan oldin yumshog bo‘lib pishadi. Boshga tomondan,
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yomg'ir yoki wg‘nrif.hdan juda ko'p suv berilgan daraxtlarda hujayralarining vorilishi tufayli
mevalarda yorilishini kuzatish mumbkin.

5. Ekologik omillar. Meva sifatiga me’yoridan ortig vorug'lik va issiglik ham ta’sir gilishi
mumkin. Shunday gilib, mevaning etarli va bir xil migdorda quyosh nurini olishiga ishonch hosil
gilish kerak. Bu, aynigsa, daraxtlardagi mevalar uchun juda muhimdir.

Harorat ham hal giluvehi rol o‘ynaydi. Misol uchun, olma va shafioli bog'lann bahor
mavsumida juda issiq haroratni boshdan kechirishga moyildir. Natijada ular erta rivejlanishda meva
o'sish sur’atlarini oshirdi.

Bunday ko'rsatkichga bardosh bera olmaydigan daraxtlar yumshogrog bo'lmagan, kichikrog
va ba’zan gattiqroq mevalami beradi. Xuddi shunday, kuz va yoz fasllarida juda issiq haroratni
boshdan kechiradigan daraxtlardagi mevalarga ta’sin katta bo®ladi.

Namlik va yomg‘imi ham hisobga olish kerak. Misol uchun, Atlantika okeanining ortalarida
daraxtlar o‘sib pishganda yomg®ir yog“adi. Bu daraxtlarning zarur bo‘lganidan ko'ra ko*prog suv
olishiga olib keladi. Shunday qilib, ulaming mevalan vorilib ketadi. Ba’zan anorni me’voridan ortig
sug‘orish mevaning yorilib ketishiga olib keladi.

6. Hosil oldidan mevalarni boshgarish. Mevalar etilen migdorining ortigcha ishlab
chigarilishi mevaning yumshogrog bo‘hishiga olib keladi. Natijada, ular daraxtlardan tezroq tushib
ketishga moyil bo'lib, kasallik ta’siri va atrof-muhitdagi jarohatlarga ko'prog moyil bo‘ladi.
Shuningdek, ularning saglanish muddan keskin tushib ketadi. Agar mevalarning pishishini nazorat
gilishm uwchun daraxtlarda oldidan o‘simlik o'sishini boshgaruchi regulyatorlaridan foydalanish
lozim.
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